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Холодные закуски В содержание

КАРПАЧЧО ИЗ ГОВЯЖЬЕЙ ВЫРЕЗКИ
С рукколой, пармезаном, горчицей, 
бальзамическим соусом и оливковым 
маслом

1250 ₽
200 г

СТЕЙК ТАР-ТАР
Говяжья вырезка, каперсы, 
перепелиное яйцо, дижонская 
горчица, коньяк и вустерширский соус

1350 ₽
220 г



!0;0BK � A>45@60=85

850 ½
350 3

!�˙�" ! !+ ˚˝
˝8:A A0;0B>2, ?><84>@K G5@@8, AK@€BC;C<, 3@5F:85 >@5E8, 3@0=0B, 87N< 8 F8B@CA>20O 70?@02:0



680 ½
350 3

'˚��˛
˜><84>@K, >3C@FK, ;C:, >;82:>2>5 <0A;>, ;8<>==K9 A>: 8€AC<0E




ГАВУРДА
Помидоры, лук, гранат, 
грецкий орех, острый перец, соус 
наршараб и оливковое масло

800 ₽
350 г

ЦЕЗАРЬ С КУРИЦЕЙ
Салат айсберг, курица на гриле, 
помидоры черри, пармезан, гренки 
и соус «Цезарь»

750 ₽
350 г



ЦЕЗАРЬ С креветками
Салат айсберг, креветки на гриле, 
помидоры черри, пармезан, 
гренки и соус «Цезарь»

800 ₽
350 г

БУРРАТА
Сыр буррата, помидоры, руккола, 
оливковое масло, соусы песто 
и наршараб

780 ₽
350 г

ОВОЩНАЯ НАРЕЗКА
Помидоры, микс зелени, 
хрустящий острый перец, 
зелёный и красный лук

1200 ₽
750 г



˝575 � A>45@60=85

480 ½
180 3

%�ˇ�� ˘
˝0F>=8, C:@>?, <OB0, >;82:>2>5 <0A;> 8 G5A=>:  
 

480 ½
180 3

˝CB010;L
�0:;060=, B0E8=8, 9>3C@B, ;8<>=, G5A=>: 8 3@0=0B>2K5 75@=0  
  

480 ½
180 3

(�ˆ(#ˆ�
�0:;060=, ?><84>@K, 75;Q=K9 8€:@0A=K9 ?5@FK, >;82:>2>5 <0A;> 
   



480 ½
180 3

%#˝#!
˛CB, B0E8=8, ;8<>==K9 A>:, 3@0=0B, :54@>2K5 >@5E8, >;82:>2>5 <0A;> 8 A>;L



480 ½
180 3

���˘˙˘ -�˝�
˜><84>@K, ;C:, 75;Q=K9 ?5@5F, 75;5=L, =0@H0@01, 3@5F:89 >@5E, ?5@5F :095=, :@0A=K9 ?5@5F 8€>;82:>2>5 <0A;>






480 ½
180 3

��ˆ˙���˛ -�˝�
�0:;060= =0 C3;OE, G5A=>:, >;82:>2>5 <0A;> 8 >AB@K9 ?5@5F


480 ½
180 3

�B><
�0:;060=, 9>3C@B 8 :@0A=K9 ?5@5F



520 ½
180 3

!˜�(˘�˙ ˝���
˝575 >B H5D-?>20@0

480 ½
180 3

�!!˚ "˘ !˚˙�˛˘ˇ
˚3C@FK, :0?CAB0, <>@:>2L 8 G5A=>:



480 ½

180 3

˚!" +ˇ ˝� ˘˛˚��˛˛+ˇ ˜� �&

550 ½

180 3

!+  "#˙#˝



�>@OG85 70:CA:8 � A>45@60=85

250 ½
70 3

˘'˙˘ ˆ�$"�
 C1;5=0O 3>2O48=0 8 O3=OB8=0, :@C?0€1C;3C@, ;C:, 9>3C@B, G5A=>G=>5 <0A;>, 3@5F:89 >@5E, ?5@F>20O ?0AB0, D8AB0H:8 8 BC@5F:85 A?5F88




850 ½
300 3

ˆ˚˜'�˛�/ �˚�/�˘˛� 
� !+ ˛˚˝ !˚#!�

ˆ>?GQ=0O 3>2O48=0, A>CA 87€AK@0 G5445@ 8 GQ@=K9 ?5@5F




"0=4K@ � A>45@60=85

600 ½
220 3

˙�%˝���#˛
">=:>5 B5AB> A <OA=K< D0@H5< 8 A2568<8 >2>I0<8


600 ½
220 3

˙�%˝���#˛ ˚!" +ˇ
">=:>5 B5AB> A <OA=K< D0@H5<, G8;8 8 3@5F:89 >@5E




350 ½
100 3

˝˘˛˘ ˙�%˝���#˛
">=:>5 B5AB> A <OA=K< D0@H5< 8 A2568<8 >2>I0<8


350 ½
100 3

˝˘˛˘ ˙�%˝���#˛ ˚!" +ˇ
">=:>5 B5AB> A <OA=K< D0@H5< 8€A2568<8 >2>I0<8, :@0A=K9 ?5@5F 8€3@5F:89 >@5E





Пиде В содержание

ПИДЕ С ФАРШЕМ
Классическое пиде с фаршем 
из ягнёнка

750 ₽
230 г

ПИДЕ С СЫРОМ
Классическое пиде с сыром кашар

700 ₽
220 г

ПИДЕ С мясом
Классическое пиде с кусочками 
мяса из говяжьей вырезки

850 ₽
230 г



Рыба 

и морепродукты

В содержание

ДОРАДО
Дорадо на гриле, красный лук, 
руккола и лимон

1350 ₽
400 г

ЛОСОСЬ
Лосось на гриле, красный лук, 
руккола и лимон

2100 ₽
220 г



!C?K � A>45@60=85

300 ½
250 3

'�'��˘'˛+ˇ !#˜



ˆQDB5 � A>45@60=85

800 ½
250/410 3

ˆ�$"� ! !+ ˚˝
 C1;5=0O 3>2O48=0 A B@020<8, A?5F8O<8 8 BC@5F:8< AK@><.(˜>40QBAO A :0@B>D5;5< D@8



700 ½
220 3

ˆ�!!�˜ ˆ�$"�
 C1;5=0O 3>2O48=0.(˜>40QBAO A :0@B>D5;5< D@8


1450 ½
320/450 3

!˜�(80˙ ˆ�$"�
 C1;5=0O 3>2O48=0 8 D8;5 O3=Q=:0 A B@020<8, D8@<5==K<8 A?5F8O<8 8€42C<O 2840<8 AK@0 G5445@. ˜>40QBAO A :0@B>D5;5< D@8






�C@35@K � A>45@60=85

1250 ½
200/350 3

˙#ˆ#˝ �# �� 
"><;Q=K9 ;C:C< 87 3>2O48=K, :0@0<5;878@>20==K9 ;C:,(AK@ G5445@ 8 :0@B>D5;L D@8



850 ½
300/380 3

ˆ˙�!!˘'�!ˆ˘ˇ �# �� 
�>2O6LO :>B;5B0, ?><84>@K, ;8ABLO€A0;0B0 8 ;C:


950 ½
400/580 3

˝˘  � �# �� 
�2>9=0O 3>2O6LO :>B;5B0, AK@ G5445@ 8 :0@0<5;878@>20==K9 ;C:




!B59:8 Dry Age � A>45@60=85

3100 ½
350 3

 8109
!B59: @8109, 70?5GQ==K9 :0@B>D5;L, H?8=0B A>€A;82>G=K< A>CA>< 8 3@81K


3300 ½
400 3

"˘�˚˛
!B59: B81>=, 70?5GQ==K9 :0@B>D5;L, H?8=0B A> A;82>G=K< A>CA>< 8 3@81K


2750 ½
300 3

˛,.-ˇ˚ ˆ
!B59: ˛LN-ˇ>@:, 70?5GQ==K9 :0@B>D5;L, H?8=0B A> A;82>G=K< A>CA>< 8 3@81K




3500 ½
450 3

��˙˙�!
!B59: 40;;0A, 70?5GQ==K9 :0@B>D5;L, H?8=0B A> A;82>G=K< A>CA>< 8 3@81K


2250 ½
220 3

�˛" �ˆ˚"
">=:> =0@570==K9 3>2O689 AB59: 0=B@5:>B, :0@B>D5;L=>5 ?N@5, H?8=0B€A> A;82>G=K< A>CA>< 8 3@81K





ˆ5101 � A>45@60=85

1000 ½
180/350 3

���˛�
 C1;5=>5 <OA> O3=Q=:0, 60@5=K5 ?><84>@K, 75;5=K9 8 BC@5F:89 ?5@FK


1000 ½
180/350 3

# $�
 C1;5=>5 <OA> O3=Q=:0, 60@5=K5 ?><84>@K 8 75;Q=K9 ?5@5F




1200 ½
180/380 3

$˘!"�(ˆ˚�+ˇ
 C1;5=>5 <OA> O3=Q=:0 A€D8AB0H:>2>9 =0G8=:>9


1100 ½
220/450 3

��ˇ"˘ !� ˝�
 C1;5=>5 <OA> O3=Q=:0, 1>;30@A:89 ?5@5F, G5A=>:, ;020H. ˜>40QBAO A€<0F>=8 8 B><0B=K< A>CA><





1400 ½
220/700 3

˝˘  �
 C1;5=>5 <OA> O3=Q=:0 A€>2>I0<8 8€D8AB0H:0<8. !K@>9 :5101, 702Q@=CBK9 2 B>=:>5 B5AB> A€:C=6CB><. ˜>40QBAO A€9>3C@B><, <Q4>< 8€D8AB0H:0<8





700 ½
250 3

"��#ˆ (˘(
$8;5 154@0 :C@8FK 2 D8@<5==>< <0@8=045, ?><84>@K =0 3@8;5 8€75;Q=K9 ?5@5F





800 ½
350 3

ˆ�˛�" (˘(
ˆC@8=K5 :@K;LO =0 H0<?C@5

1000 ½
220/350 3

ˆ#�# (˘(
$8;5 O3=Q=:0, ?><84>@K =0€3@8;5 8€75;Q=K9 ?5@5F




1100 ½
180/420 3

�˙˘˛��˘ˆ
ˆ5101 87 O3=Q=:0, 10:;060=, A?5F88, G5A=>: 8 ?><84>@K


1250 ½
200/450 3

�˙˘˛��˘ˆ ˆ#�# (˘(
 C1;5=>5 <OA> O3=Q=:0 =0 3@8;5, 10:;060=, A?5F88, G5A=>: 8 ?><84>@K




1250 ½
200/550 3

��ˇ�˛�˘
/3=Q=>: =0 3@8;5 2 D8@<5==>< A>CA5 >B H5D-?>20@0. ˜>40QBAO =0€?>4CH:5 87 10:;060=0 A>€A?5F8O<8 8 AK@>< :0H0@




1350 ½
200/300 3

ˆ.(˙�˝�
�K@57:0 O3=Q=:0, 60@5=K5 ?><84>@K 8€75;Q=K9 ?5@5F




1250 ½
240 3

˘!"�˝�#˙ ˆ����
$8;5 A?8=:8 O3=Q=:0, 60@5=K5 ?><84>@K 8 75;Q=K9 ?5@5F


4500 ½
900/1500 3

˝�" ˚�+ˇ ˆ����
 C1;5=>5 <OA> O3=Q=:0, 60@5=K5 ?><84>@K 8 75;Q=K9 ?5@5F




3500 ½
500/1000 3

˝˘ˆ! ˆ���� (2 ˜� !˚˛+)
ˆ>@59:0 O3=Q=:0, :C7C H8H, :0=0B H8H, B02C: H8H, D8AB0H:>2K9 :5101, 159B8. ˜>40QBAO A >2>I=K< :5101><




6000 ½
1000/2000 3

˝˘ˆ! ˆ���� (4 ˜� !˚˛+)
ˆ>@59:0 O3=Q=:0, :C7C H8H, :0=0B H8H, B02C: H8H, D8AB0H:>2K9 :5101, 159B8. ˜>40QBAO A >2>I=K< :5101><






Wet Aged Meat � A>45@60=85

2450 ½
220 3

˙#ˆ#˝ ˘� �˚�/�˘˛+
�>2O6LO 2K@57:0, :0@B>D5;L=>5 ?N@5 8 H?8=0B


2550 ½
220 3

$˘˙� ˝˘˛,˚˛
$8;5 <8=L>=, :0@B>D5;L=>5 ?N@5 8 H?8=0B




ШАШЛЫК ИЗ ГОВЯДИНЫ
Филе говядины, маринованное 
в соусе от шеф-повара. Подаётся 
с красным луком

1750 ₽
300 г

КОРЕЙКА ЯГНЁНКА
Корейка ягнёнка, картофельное пюре 
и шпинат

1250 ₽
250 г

Спагетти из говядины
Говядина, молодой картофель, 
грибы и шпинат

2200 ₽
220 г



�5A5@BK � A>45@60=85

850 ½
140 3

%��#' �˘˙˘˝˘
"C@5F:0O ?0E;020 A <>@>65=K<

850 ½
120 3

$˘!"˘ˆ !� ˝�
">=:>5 A;>Q=>5 B5AB> A€D8AB0H:0<8



800 ½
140 3

˝˘�˘/ ˜�%˙���
!;>Q=>5 B5AB> A D8AB0H:0<8 8€:09<0:><


700 ½
160 3

����˘� ˜�%˙���
!;>Q=>5 B5AB> A 3@5F:8< >@5E><



СОУК ПАХЛАВА
Фисташки, масло, молоко и какао

900 ₽
160 г

КАТМЕР (2 ПЕРСОНЫ)
Тёплый десерт из тонкого слоёного 
теста с каймаком и фисташками. 
Подаётся с мороженым или сорбетом

1550 ₽
250 г



КЮНЕФЕ
Тесто кадаиф с турецким сыром, 
сиропом и фисташками. 
Подаётся с мороженым

750 ₽
280 г

ШОКОЛАДНОЕ СУФЛЕ
С горячим шоколадом внутри. 
Подаётся с мороженым

750 ₽
200 г



�><0H=89 ;8<>=04


� A>45@60=85

350 ½ | 750 ½ 
250 <; | 1000 <;

" ��˘&˘˚˛˛+ˇ

350 ½ | 750 ½ 
250 <; | 1000 <;

� #(�--!" ��˚˛



350 ½ | 750 ½ 

250 <; | 1000 <;

˝� �ˆ#ˇ/

350 ½ | 750 ½ 

250 <; | 1000 <;

˝0;8=0-˝0@0:C9O



Безалкогольные 
коктейли

В содержание

МОХИТО
Лайм, мята, сахарный сироп, содовая

490 ₽
350 мл

Клубничный мохито
Лайм, клубника, мята, 
сахарный сироп, содовая

530 ₽
350 мл


